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BTS BIOQUALIM

Qualité, alimentation,
innovation et maitrise sanitaire
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o Maitriser les sciences et les outils liés conditionnement

a l'activité industrielle Crédits européens : 120 ECTS

®  (érer une équipe, des matériaux, des POURSUITE D’ETUDES MODALITES D’EXAMEN
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* Développer son autonomie PLATEAUX TECHNIQUES
° S’adaptgr aux situations Halle de Transformation Alimentaire,
professionnells. Cuisine pédagogique, laboratoires
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Apres un diplome équivalent au BTS -
BioQUALIM au Lycée Pétrarque (lycée :
agricole public non sectorisé) dans la limite
des places disponibles '
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POURQUOI CHOISIR

L’'UFA?

» Préparation et accompagnement a la
recherche d’'une entreprise

« Diffusion CV auprés des entreprises
partenaires

« Remise a niveau a la rentrée

» Des formateurs avec plus de 5 ans
d'expérience

Participation a des salons
internationaux sur l'agroalimentaire,
séjour a Milan en mai 2024

LES CHIFFRES CLES

TAUX REUSSITE 100 %
TAUX SATISFACTION 100 %
TAUX RUPTURE 0 %
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Taux horaire SMIC au Ter novembre 2024 4 11,88 €
soit 1801,80 euros brut par mois

CONTACT
Mickael RUIZ

ufa.avignon-recrutement@educagri.fr

06 62 89 60 86
www.ufaavignon.fr @ufaavignon
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PROGRAMME

DES PEDAGOGIES INNOVANTES ET PAR PROJET

Les situations d'apprentissage sont variées: cours, travaux pratiques,

travaux dirigés, séances pluridisciplinaires, visites techniques...

Pédagogie active : apprentissage par probléeme
Plateforme numérique pédagogique : UFA connect

Centre certificateur Projet Voltaire

Economie
Francais/doc
Voltaire

ESC

Génie alimentaire
Génie industriel
Microbiologie
Biochimie

Pluri approche croisée des enjeux
de questions de société

Pluri conduite de projets

Pluri communication
professionnelle

Pluri Mise au point d’'un nouveau
produit

Pluri Gestion de production /
Gestion des aléas

EPS
Maths
Informatique

Pluri HACCP

Pluri Contréle Qualité

Pluri Nettoyage désinfection

Pluri Enjeux environnementaux et
sociétaux agroalimentaire
Enseignement d'Initiative Locale:
[tinéraire de l'orge a la biere
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IFRIA

Egalitd LA FORMATION DE
LA FILIERE ALIMENTAIRE
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